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Les sens et l’approche artistique 

 
1 : Citer les cinq sens. 

2 : Citer quatre pâtisseries régionales avec leur région d’origine. 

3 : Quelles sont les cinq saveurs de base ? 

4 : Citer quatre pâtisseries événementielles avec leur date. 

5 : Quelles sont les sensations ressenties par la langue ? 

6 : Quelles sont les couleurs primaires ? 

7 : Donner cinq exemples de mise en évidence de la texture.   

8 : Que veut dire le terme « organoleptique » ? 

9 : Comment soigner l’approche artistique d’un produit ? 

10 : Citer trois caractéristiques perçues par la vue.  

 

 

 

 

 

 

 


